Sudtiroler Apfelkonsortium

Bio in Terlan: ,Zusammenarbeit ist das Wichtigste*

Als vor gut 30 Jahren der Apfelanbau nach biologischen Kriterien in Stdtirol Fu® fasste und
begann, sich mit Griindung von Bioland zu organisieren, war eine der zentralen Fragen: Wie
kommen die Bio-Apfel in den Handel? Einer der Pioniere ist Josef Hafner vom Rosengartnerhof
in Terlan - gemeinsam mit einigen anderen Bauern fand er bei der damaligen Terlaner
Obstgenossenschaft (TOG - heute: Frubona OG Terlan) ein offenes Ohr und Unterstiitzung.

Aller Anfangist schwer und wie so oft brauchte es auch hier: Pioniergeist, Geduld, Beharrlichkeit
und den Willen zur Zusammenarbeit. Dies war der Ausgangspunkt, der vor 30 Jahren zur
Grindung von Bioland fihrte - und so berichtet auch Josef Hafner von den Anfangen. 1989 hat
er auf Anregung seines Nachbarn Josef Mair vom Larchhof die erste Wiese auf Bio umgestellt,
1993 dann den ganzen Betrieb - und nach der damals schon verpflichtenden
Umstellungsperiode von drei Jahren lieferte er ab 1995 nur noch biologisches Obst.

Josef Hafner geht durch die Baumreihen, die direkt neben seinem Hof angelegt sind. In dieser
Jahreszeit ist er hier vorwiegend mit Bodenbearbeitung beschaftigt — dem so genannten
Krimeln. Vor 30 Jahren gediehen hier noch Golden Delicious. Seit 1998 wachsen Pink Lady;
man erkennt: Die Blite steht kurz bevor. Die ersten biologisch bewirtschafteten
Sortenquartiere im Tal waren vor 30 Jahren Golden Delicious und Morgenduft. Diese waren
schon damals eine gute Sorte, sowohl als Tafelware als auch als Schéalware zur
Weiterverarbeitung®. Seit damals hat sich viel getan - nicht nur, was Sorten betrifft: ,Friher
waren unsere Apfel deutlich weniger schon; Schorf war ein grofkes Problem und den Friichten
war dies oft auch anzusehen®, erzahlt Hafner. Man fand zwar guten Absatz in den
Biogeschaften, doch die Anspriiche der Kunden haben sich geandert: ,Die Kunden wollen
hochwertige Apfel, sie missen schon ausschauen und auch der Geschmack ist wichtig - mit
mehligen Apfeln kommt keine Begeisterung auf.“ Und so galt es, der Qualitat ein noch groferes
Augenmerk zu widmen. Die Weiterentwicklung der Technik, der Arbeitsweise und im Bereich
Pflanzenschutz waren hier wichtig und hilfreich.

Doch wer Apfel erwerbsmaRig produziert, muss sie auch verkaufen. Zwar loste, was die
Anbaurichtlinien betrifft, Bioland den friheren Verband Alternativer Anbauer und den Verein
fir Okologie ab - doch die Vermarktung war ein eigenes Kapitel. Hafner und seine Mitstreiter in
Terlan hatten Gluck: Sie fanden beim damaligen Geschaftsfihrer der Terlaner
Obstgenossenschaft (TOG), Herbert Gritsch, ein offenes Ohr. ,Gritsch hat uns von Anfang an
unterstitzt - es ist ihm damals schon gelungen, Supermérkte mit unseren Apfeln zu beliefern,
z.B. Tengelmann®, so Hafner. Diese Unterstltzung wahrt bis heute, auch nachdem die TOG in
der heutigen Frubona OG Terlan, mit seinem Geschaftsfihrer Luis Gaiser, aufgegangen war:
,Wir liefern unsere Ernte, dort wird sie ein- und ausgelagert und unsere eigenen Kisten werden
gewaschen; die Schalware wird direkt von hier an VOG Products geliefert und die Tafelware an
Bio Sudtirol.“ Bio Sudtirol Gbernimmt dann die Sortierung und Verpackung und alle weiteren
Schritte bis zu den Kunden.



Hafner ist somit zugleich Mitglied bei Bio Sudtirol und bei Frubona OG Terlan. ,Die
Zusammenarbeit hierin Terlan warimmer gut und ist es bis heute, und das ist das Wichtigste®,
so Hafner. Insofern hat er wenig Verstandnis fir einzelne Kollegen, welche die Terlaner
Genossenschaft kirzlich verlassen haben. ,Zusammenarbeiten heif3t, langfristig zu denken und
zu handeln®, so Hafner. In den 30 Jahren habe es gute Jahre gegeben, aber auch weniger gute
- ,und dann ist es gut zu wissen, auf wen man sich verlassen kann®. Dies gelte auch fur die
Zukunft - auf die misse man sich ohnedies noch professionell vorbereiten, sei es bei der
Verarbeitung der Apfel als auch bei der Lagerung. ,Noch mehr Bauern werden auf Bio umstellen
und das heifst auch: Mehr Ernte muss gelagert und vermarktet werden.“ Hierflir brauche es gute
Partnerschaften und wohl auch neue Strukturen. ,Ich denke, da wird den Verantwortlichen
beim VOG und Bio Sudtirol noch einiges einfallen missen®, so Hafner.

Bildtext:

Josef Hafner in seiner Pink-Lady-Wiese beim Rosengartnerhof - ein reiner Biobetrieb mit Urlaub am Bauernhof,
eigener Hackschnitzelheizung (betrieben mit eigenem Apfelholz). Produziert werden vorwiegend Apfel, aber auch
Wein.
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Ai sensi del Regolamento UE n. 679/2016 e del D. Lgs. 196/2003, in quanto ancora applicabile dopo il 25 maggio 2018, si precisa che le
informazioni contenute in questo messaggio sono riservate, ad uso esclusivo del destinatario.

Se avete ricevuto questo messaggio per errore, vi preghiamo cortesemente di distruggerlo e di informare immediatamente il mittente,
inviando una mail a info@suedtirolerapfel.com.

Im Sinne der EU-Verordnung Nr. 679/2016 und des Datenschutzgesetzes (GvD Nr. 196/2003), soweit es nach dem 25. Mai 2018 noch
anwendbar ist, wird darauf hingewiesen, dass die in dieser E-Mail enthaltenen Informationen vertraulich und ausschlieZlich fiir den
Adressaten bestimmt sind.

Sollten Sie diese Nachricht irrtimlich erhalten haben, bitten wir Sie, diese zu vernichten und mit einer E-Mail-Nachricht an
info@suedtirolerapfel.com den Absender unverzuglich davon in Kenntnis zu setzen.
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